K-BBQ
uffet Angebot

Essen und geniel3en Sie, so viel wie Sie mochten
Unser exklusives Angebot (ab 2 Personen):

e All-you-can-eat BBQ: Nur 49 € pro Person.

e Kombi-Paket (BBQ & Hotpot): Nur 69 € pro Person.

e Kinder-Special: Kinder unter 5 Jahren essen kostenlos,
bis 10 Jahre zum halben Preis.

Gut zu wissen:

Verschiedennen Fleisch, Vorspeise und Beilage.
Innerhalb eines Zeitfensters von 2 Stunden (
konnen Sie unbegrenzt nachbestellen. |
Wir legen Wert auf Nachhaltigkeit und bitten

Sie daher, nur so viel zu bestellen, wie verzehrt
werden kann.

Eine Mitnahme von Resten ist nicht moglich.

Sichern Sie sich jetzt Ihren Platz -
wir freuen uns auf Ihren Besuch!
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- BRO Restovvant
Willkommnen bei Korea K - BB - WJde&[ﬁmnm/iinuf lienuss,
sondern cin auffenfisches bulinarisches Fridbnis der Roreanischen
flfr
Wir verwenden ausschlicBlich hochuerfjge. /Mc/i/@ Fluischsfiicke, dic
nach unserer eigencn Kezepfur marinierf)und. disekf am Tisch geqrillf
werden, wm den naffirlichen Geschmack und das wwervechselfare Aroma
koreanischer BBQ-Tradifion u bavakren.

In Kombinagjion mif, m%m Bmc/iﬂn-gd[%m, Mgﬂm&n Jaucen
Mmmupwmsumwﬁxmx- BBq I/Wndh&ﬁa/ﬂ/iﬂ
nuﬁ'mm.fwuﬂzuafaym - ganz nak, hier bei uns:

Waklen Sie Thr /UMM/& lenusserlebnis

- A-ba-Carfe - Floxible Auswahl einzelner Fleisch- und warmen
lierichfe pussend zu [lram bigehmack.
ﬁmwb’mswzfayjaﬂwmmﬁrmwfmli- (fmn/w WJL@ Pas
Jedes. Gerichf kann indiduell an [hren futhm lieschimack



(K-BRO MITTAG COMPO

11 Uhr - 15 Uhr

Immer fest fur Sie dabei:

@ Kimchi (Scharfer, fermentierter Chinakohl)
- Gedampfter Reis (zum Hauptgang).

Fleisch & Reis Klassiker

Wenn ich aus diesem Menu wahlen musste, wurde ich nehmen:

Vorspeise: * Kimchi - die angenehme Scharfe und die fermentierten Aromen
passen sehr gut zu den Hauptgerichten.

Hauptgang:

@ Bibimbap - durch die Mischung aus Reis, Gemuse, Ei und Gochujang entsteht
bei jedem Bissen eine etwas andere Geschmackskombination. Auf3erdem kann
man die Scharfe selbst anpassen. asxzass

Fur Liebhaber von Fleisch waren diese Alternativen besonders interessant:
e & Bulgogi -~ mild, zart und leicht stiBlich-mariniert. asxn24s7
e & Jeyuk Bokkeum - wiirzig und deutlich schérfer. ...z
e » Dak Bulgogi - Zart mariniertes Hahnchenfleisch, mild gewurzt mit einer
suf3-herzhaften Note.

a,b,k,2,4,6,7,9
FlUr Gaste, die koreanisches Essen zum ersten Mal probieren, ist Bulgogi oft der

sicherste Einstieg. Wer die koreanische Kuche authentisch erleben mochte, greift
haufig zum Bibimbap.

Bei einem Menupreis von 18,90 € inklusive Kimchi, Reis, einer Vorspeise und
einem Hauptgericht wirkt das Angebot sehr attraktiv.




1. Mini Frahlingsrolle vegetarisch (5 Stuck)

U or” spei cen

a,b.k,2,6,

2. Fruhlingsrollen mit Huhnchen und Gemuse( 2 Stuick)

3. Sommerrolle Stuck Reispapierrolle mit Salat, asx2s67s

und Reisnudeln mit Hausgemacht sof3e.

a - Garnelen
b - Hahnchen

c - Tofu

4. Mandu Maultaschen (4 Stuck)

a. Veqggie

b. mit Hannchenfleisch

a,b,k,n,2,4,6,9

5. Knusprige panierte Garnelen (2 Stuck) .un27s

6. Pfannkuchen :sx2s6s
a.KoreanischGemusepfannkuchen(Yachaejeon)
b. Kimchi Jeon Pfannkuchen mit Kimchi - Schweinefleisch .:x«2a6:

C. Haemulpa Jeon Garnelen - Pfannkuchen mit Lauch as«nzas7s

7. Koreanisches Brathahnchen

8. Spinat mit Sesamol
9. Seetang Wakame

10. Edamame

11. Kim Chi

a,b.k,2,4,6,9

12. Pikanter Seetang Suppe

a. - Tofu
b. - Lachs

13.Tom Yum Suppe

Garnelen und Gemuse (leichtschaft)

14. Tom Kha Suppe
Kokosmilch und Gemuse (leichtscharf)

a - Tofu

b - Hahnchen
c - Garnelen

15. Kimchi Suppe
mit Kimchi, Tofu Gemuse-und.
Hackfleisch scharf

a,bk,2,4,6,9

a,b.,k,2,4,6,9

a,b.k,2,4,6,7,9

a,bk,2,4,6,9

4.90€
5,90€

7.90€
6,90€
5,90€

4,90€

5,90€
5,90€

4,90€
4,90€

5,90€

6,90€

4,90€

4,90€
4.90€

4,90€

5,90€
6,90€
5,90€

4,90€
5,90€
6,90€

4,90€



ng Menc
RPEET LOCE

Rindfleisch Spezial-Mix-Platte
Fleisch zum grillen.
Suppe.
Salatblatter zum Wrappen.
Wir servierenverschiedene Beilagen,
hausgemachte BBQ-Sauce und Reis
ab 2 Personnen

Roastbeef Sudamerika
besonders saftig und hat einen intensiven.

Eigengeschmack.
Steakhufte - Beef USA
besonders mageres und zartes Steak
und eignet sich gut zum kurz grillen.

Wade Beef Semerrolle - Australia
geschmacklich intensiv und

einzigartigen Bratenstuck belohnt.

Beef Rippenfleisch
ein beliebter BBQ-Klassiker-Fleisch

M1. Pro.Per. 39 €



Cleicch Platte

Wir servieren verschiedenen Beilagen,
Suppe, Salatblatter zum Wrappen.
Hausgemachte BB(Q-Sauce und Reis
ab 2 Personen.

Roastbeef Sudamerika
besonders saftig und hat einen intensiven.

Eigengeschmack Beef
mit Pfeffersolde.

Mariniertes Schweinenackenfleisch
(Signaturen Dish!!!

Huhnerfleisch mit Zitronengrass mariniert.
Entenbrust

Schweinbauchfleisch Dick Cut

M2. Pro.Per.45€



BBQ Menci
Berg & See

tleisch vnd Fisch ix Spezial - Platte

Wir servieren verschiedene Beilagen,
Suppe, Salatblatter zum Wrappen.
hausgemachte BBQ-Sof8e und Reis

ab 2 Personen

Roastbeef Sudamerika
besonders saftig und hat einen intensiven .

Beef Rippenfleisch
ein beliebter BBQ-Klassiker-Fleisch.
und eignet sich gut zum kurz grillen.
Huhnerfleisch mit Zitronengrass mariniert.

Entenbrust.

Schweinbauchfleisch.

Riesiger White Tiger Garnelen.

Lachs - Sashimi

M3. Pro.Per. 49€



BBQ e
tleisch vnd Fisch ix Spezial -

HOTTPOT

Mindes. 2 Pesonen

Garnelen.
Rinderwade.
Rinderrippchenfleisch.
Steakhufte - Beef USA.
Entrecote Pork.
Entenbrust
Oktopus.
Muscheln.
Hahnchen.

Tofu.
1, 0.0.8.0.¢

Kartoffeln, SuRkartoffeln, Nudeln Bruhe
Vorspeise: Edamame, Tofu Suppe
Beilage: Salat & Saisongemuse.

Hotpot-Bruhe zur Auswahl:
SulR-Sauer Hotpot-Bruhe
Rinder- und Hiihnerknochen-Hotpot-Brihe:
geschmorte mit koreanischem Ginseng und koreanischen roten
Apfeln.
Dies ist ein sehr gesundes Gericht, reich an Nahrstoffen.

Wir servieren verschiedenen Beilagen,
Suppe, Salatblatter zum Wrappen.
Hausgemachte BBQ-Sauce und Reis
ab 2 Personen.

M4. Pro.Per. 59€



BBQ Menci

tleisch vnd Fisch Mix Spezial -
HOTIrPOT

BESONDET SPECIAL MENU (ab 2 PERS.)
HOT POT UND GRILLMENU.

Garnelen.
Tintenfisch.
Jakobsmuschel.
Muschel.
Entrecote Beef USA
Entrecote Pork
Lammkottlet.
Saftig Lamm Fleisch.
Entenbrust
Wade Beef Semerrolle - USA.
Huhnerfleisch mit Zitronengrass mariniert.
Tofu.
1, 0.0.0. 8¢
Kartoffeln,
Dimsum.
SulRkartoffeln,
Gemuse Shiitake Pilz,
Brokkoli, Pakchoi,
Champignon.

Wir servieren verschiedenen Beilagen,
Suppe, Salatblatter zum Wrappen.
Hausgemachte BBQ-Sauce und Reis
ab 2 Personen.

M5. Pro.Per. 69€




I'ur Klein Gaste

Fleisch zum grillen.
Salatblatter zum Wrappen.
Wir servierenverschiedene Beilagen,
hausgemachte BBQ-Sauce und Reis
ab 2 Personen.

RO enc Fleischl OCE

Beef Rippenfleisch
ein beliebter BBQ-Klassiker-Fleisch _

. \ £
o) by 4 o
< B S e
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Wade Beef Semerrolle - Australia-«
geschmacklich intensiv und

einzigartigen Bratenstuck belohnt.

Huhnerfleisch mit Zitronengrass mariniert.

Schweinbauchfleisch Dick Cut
MOO1. Pro.Per.19 €

——————— e He e ——————
Cleicch vmnd Meer<sfreichter
Beef Rippenfleisch

ein beliebter BBQ-Klassiker-Fleisch

Mariniertes Schweinenackentleisch
Huhnerfleisch mit Zitronengrass mariniert.
White Tiger Garnelen.

Lachs - Sashimi. 000 5 0 barog €




EIGENES

BRO-MENU ZUSAMMMEN

KOREANISCHE SPEZIALITATEN.
Menu ab 2personen

FISCH UND MEERESTRUCHTEN

Wir servieren verschiedenen Beilagen,
Suppe, Salat, Hausgemachte BBQ-Sauce und Reis
Mindesthestellwert ab 38 € pro Person.

ohne Getranke

20. Riesiger Garnelen 2sL. 15.90C

21. Lachs. 100g 15.90€

22. Tintenfisch 100g 15.90€

23.. OKtopus 1008 15.90€
> _ 7 >

24, Lachs S‘AS‘LL!IMZ SPIELE” yghieke 15.90€

25. Tofu Tow 7.90€
26. Garnelen et 4 58, 15.90€



PEET

30. Roastheefl Sudamerika 150 g

Besonders saftig und hateinen intensiven Figengeschmack.

31. Steakhufte/ Beef USA 150 g 25€C

Besonders mageres und zartes Stea und eignet sich gut zum kurz grillen

32. Entrecote/ Beef USA 150 g 25€C

Saftige, sehr zar(, mit blumenahnlicher Marmorierung

33. Wagyu Beef Semerrolle USA 150 g 29€

Geschmacklich intensiv und mit einzigartigem Bratenstiick belohnt

34. Beef Teppanvaki Cut?7/ Australia. 150 g 25€

Eines der besten Fleischstiicke zam Grillen .Chuck Edge Klappenbraten

35. Gourmet Beef-Stiicken Mix /Australien 150 g 29¢€

Haus- BBQ spezialisiert

36. Marmoriertes Rinderrippenfleisch/ Beef Galbi  150g 25€

In ditnnen Scheiben

37. Zartes Rinderrippenfleisch/Beefl Galbi 150 g 22€

Sojafrucht - Sauce Korean-Art

38. Tomahawksteak / Beel USA

American BBQ, Grillparty, Geschck & Konsistenz casoogoog /Y0

fein marmoriert, mild, saftig Haltharkeit ca 900-1200 g 139¢€




Pov‘k

40. Iberico Nackenfleisch 1508 19€
41.Mariniertes Schweinefleisch 1508 19¢
42. Iherico Schweinebauchfleisch 1508 15€
43. Iberico Hollen-Pork Schweinbauch 1508 15C

(Extrem scharfl)

LA h/‘ h/‘ mit Zwiebeln mariniert

44. Lammkoteletts (2 S0) 15€
45. Lammfleisch 150g 15€

46. Entenbrust 35€
Ente Brustfilet in Scheiben
47. Ente -Bulgogi | 65€
Scharf marinierte Ente- Bulgogi (fiir 3 Personen)
GEMUSE Ceganr
Mix Korb
50. Gemiise. 3,90C
51. Champignon & Enoki -Pilze 3,90€
52. Mais 3,90€
53. Zucchini 3,90€
54. Paprika 3,90€
55. Zwiebeln 3,90€
56. Tolu 3,90€
57.Salat sriwerkorh 7,90€C

58. Krauterseitinge 7,90C€




Eintspfe

60. BBQ-Tteokbokki ., ..... 12.90€
Reiskuchen, Fischfrikadellen, Seetang sardellen,
Zwiebeln, Chilipaste, Sesam, Sesamal
61. Rindfleisch Eintop
Eintopf mit Rindfleischstreifen, 12.90€
Chinakohl, Glasnudeln und Ei
62.Bohnenpasten Eintopf . & 12.90€
mit Gemuse, Tofu und Meeresfrichte
63. Ramen.
e Ei, Morcheln, getrocknete Tomaten, Kimchi Mais,
Frahlingszwiebeln, Shiitake Pilze, Morcheln,
Knoblauchchips. .. Porrestreifen......Pak Choi,
Sojasprossen. . Noriblatter..
a. Vegetarischer Ramen 11.90€
b. Mandu su.ppei . 11.90€
c. Ramen mit Hiuhnerfleisch
d. Ramen mit Barbecue-Schweinefleisch 12.90¢€
e. Ramen mit Rindfleisch 12.90€
f. Ramen mit Meeresfriichten 15.90€
15.90€
64. BAND NUDELN abin 1789
Traditionelle Reisbandnudelsuppe, garniert mit Frahlingslauch,
frischen Krautern & Sojakeimen, asiatischen Kratern, Anis, Ingwer,
Zimtrinde und Hoisin-Sauce
a. Vegetarischer mit Tofu
b. mit Hihnerfleisch 11.90€
¢ mit Rindfleisch 12.90€
15.90€
65. UDON a,b,n1,7,89
Hausgemachte frische Udon - Nudelsuppe mit frischem
Gemuse
a. Vegetarischer. 11.90€
b. mit Hiihnerfleisch 12.90€
c. mit Rindfleisch 15.90€
d. Barbecue- Schweinefleisch 12.90€
e. mit Meersfruchten 15.90€

66. Budaejjigae

ein sudkoreanisches Gericht. 37.90¢€
Der Name bedeutet wie Militar-Truppen-Eintopf. E

llll




Srezialitéter

70.Bibimbap a,b,n,1,2,6,7
Reis, Spinat, Zucchini, Karotten, Rotkohl, Nappakohl,

Pak Choi, Rucola, Pochiertes Eigelb, Nori, Sesam, Chiliol

a. Kimchi & Bio-Tofu
b. Avocado

C

d. Andong (Teriyaki) Chicken
e. Jeyuk Schweinebauch

. Beef Bulgogi

g.Wurziges Bibimbap mit flambiertem Lachs

71. JAPCHAE .onicrer

Koreanische SulSkartoffelnudeln, Spinat (oder Senfgrun)
Pak Choi, Huhnereier, Shiitake-Pilze, Mu-Err-Pilze, Karotte,

Zwiebel, rote Paprika, grune Paprika, Gurke,
Koreanische Sojasauce, Knoblauch, Sesamol

a. Kimchi & Bio-Tofu

b. Avocado

c. Beef Bulgogi

d. Andong (Teriyaki) Chicken

e. Jeyuk Schweinebauch
g.Wurziges mit flambiertem Lachs

72.

73.

1
2

a
b
C
d
e

f.

)

h.Wurziges mit flambiertem Lachs

i.

PAD THAI

Reisbandnudeln mit sufSsauersauce leichtscharf,

thailandische Spezialitat mit Sojasprossen,

Fruhlingszwiebeln, Erdnusse und wahlweise mit

a. Gemuse

b. Garnelen

c. Beef Bulgogi

d. Andong (Teriyaki) Chicken
e. Gebackenes Chicken Filet
f. Knusprige Ente

UDON Warm oder Kalt 74. BAND NUDELN

Udon - Nudeln oder Band Nudeln, Pak Choi, Karotte,
Zwiebel, China Kohl, Brokoli, Paprika, grune Paprika,

Koreanische Sojasauce, Knoblauch, Sesamol

. Braten Teriyaki - SofSe
. Mischen, ohne zu braten, ohne zu kochen,
mit Rote Curry, Erdnuss - Sofe.

. Kimchi & Bio-Tofu

. Garnelen

. Beef Bulgogi

. Andong (Teriyaki) Chicken

. Gebackenes Chicken Filet
Knusprige Ente

. Jeyuk Schweinebauch

Gemische- Chicken, Beef, Garnelen

a,b,nk,1,2,6,7

10.90€
10.90€

15.90€
12.90€
13.90€
16.90€

10.90€
10.90€
15.90€
12.90€
13.90€

16.90€

10.90€
16.90€
16.90€

12.90€
13.90€

17.90€

10.90€
16.90€
16.90€
12.90€
13.90€
17.90€
13.90€
16.90€
17.90€



REIS MIT GEMUSE

80. Teriyaki- SesamsofSe.
mit Saisongemuse und Reis und

wahlweise mit: ab,nk1267
a - Tofu 9.90€
b - Hahnchenbrust 10.90€
c - Paniertes Hahnchenfilet 13.90€
d - Knusprige Chicken 15.90€
e - knuspriger Ente 17.90€
f - Rindfleisch 16.90€
h - Garnele 17.90€

i - gebackener Lachs 17.90€

81 .Spezial Thai Rotes Curry (Schartf)
mit KoKosmilch Saisongemuse und Reis und
wahlweise mit: a,b,nk1,.2,6,7

a - Tofu 9.90€
b - Hahnchenbrust 10.90€
c - Paniertes Hahnchenfilet 13.90€
d - Knusprige Chicken 15.90€
e - knuspriger Ente 17.90€
f - Rindfleisch 16.90€
82. Erdnuss Sofe - (Leicht Scharf) h - Garnele 17.90€
mit Saisongemuse und Reis und i - gebackener Lachs 17.90€
wahlweise mit:  **""*%7
a - Tofu 9.90€
b - Hahnchenbrust 10.90€
c - Paniertes Hahnchenfilet 13.90€
g : llf:‘;l:;);lgg:r%l:f;{en :;ggz 83. Mango SofSe in KoKosmilch vorbereitet
. . ) mit verschiedenen Saisongemuse und Reis und
f - Rindfleisch 16.90€ wahlweise mit:
h - Garnele 17.90€ a - Tofu 9.90€
i - gebackener Lachs 17.90€ b - Hihnchenbrust 10.90€
c - Paniertes Hahnchenfilet 13.90€
d - Knusprige Chicken 15.90€
e - knuspriger Ente 17.90€
f - Rindfleisch 16.90€
h - Garnele 17.90€
i - gebackener Lachs 17.90€

84. Pikante SulSsauer SofSe, Ananas, Paprika, Bambus,
Karotten, Sellerie 8 leicht schart)
und Reis und wahlweise mit: .bnk1.267

a - Tofu 10.90€ \
c - Paniertes Hahnchenfilet 13.90€
d - Knusprige Chicken 15.90€
e - knuspriger Ente 17.90€
f - Rindfleisch 16.90€

h - Garnele 17.90€



RINT HEIR PLATTE

Traditionelles fettes Rindfleisch in Scheiben geschnitten
90. Beel mit Plfeffersolse

18.90 €
91. Beel mit Knoblauchsolse 18.90 €
92. Beel mit Haus-Art Sofse 18.90 €
93. Tradiaonell lean Beefl Hausmarinade 19.90 €
) 5.90 €

100. SulSkartoffel
In Scheibengeschnitten 3.90 €

101. Kartoffeln
Kartoffeln - in Scheiben geschnitten

-— J
EXTRA

110. Reis 1.90 € 116. Sesamol

111. Kimchi 2.50 € . 117. Yakiniku Sofse

112. Kase 0.90C \/ ';' 118. Schr scharfe Sof3e
113 Solse 1.90 € L. 119.Chili Pulver oder
114. Knoblauch 1.90 € Chilifrucht

115. Zwiebeln 0.90 € ™ 120. Fingelegter Rettich

121.Gewurztier Gurkensalat

‘I De<<ert

130. Korcanischer Reiskuchen- Tteo ya 7 !,_,9. 2.90¢€
131. Banana -Tteok. ’, 4= 2.90 €
132.Songpveon (Reiskuchen) - 2.90 €

Allergene und Zusatzstoffe:

A=Gluten, B=LI1, C-Fisch, D-Krebstiere E-Erdnuss,

F=Soja, J=Senf, K=Sesam, N=Weichtiere,

1=FarbstolT, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxidantiensmittel, 4= Geschmarkverstarker,
S5=Koffeinhaltig, 6=chininhaltig, 7=Taurin, 8=SiflSungsmittel, 9=Phosphat

0.90 €
2.90 €

0.90 €
0.90 €

2.50 €
2.90 €



(I AP

K1. Chungmu Kimbap ...

5.90€
Gemischen Gemuse und Fischkiise
K2. Gveran Kimbap ... 11.50€
Eier, I'rithlingszwiebeln, Karotten, Hiihnerfleich,
EFingelegte Rettich, Korean Kirbis und Kise
K3. Samgak kimhap a,b,e,k,1,4,7
Gemischen Gemuse und Fischkiise
a, Hiinerfleich gekocht 11.50€
b. Lachs gekocht - Tobico 13.50€
¢. Gekocht Thunfisch - Tobico 14.50€

K4. Weonjo Kimbap e

Fruhlingszwiebeln, Karotten, Gurke,
Fingelegte Rettich, Korean Kirbis und Fischkase

a, Hunerfleich gekocht
b. Schweinerfleich gekocht
c. Surimi

KS5. Chijeu Kimbap e

Kase-Kimchi-Kimbap

KG6. Tempura kimbap o

Gemischen Gemiuse und Kise

a. Veggei Tempura 3.90¢
b. Hithnerfleisch Gekocht 11.90€
c. Knusprige Ente 12.90¢€
d. Lachs - Tobico 13.90€C
e. Lachs gekocht - Tobico 13.90€
. Thunfisch. 14.90€
g. Gekocht Thunfisch - Tobico 14.90€

h. Garnelen 14.90€




hAA,< z a,b,e,k,1,4,7

S1. Sake Maki - Lachs 2.90¢€ S11. Sake Nigiri - Lachs 1.90€
S2. Tekka Maki - Thunfisch 2.90€ S12. Tekka Nigiri - Thunfisch 5.90€
S3. Ebi Maki - Scampi 5.90€ S13. Ebi Nigiri - Scampi 5.90€
S4. Chicken Maki- Hahnchen 2.90€ S14. Avocado Nigiri - Avocado 4.90¢€
S5. Duck Maki - Ente 6.90¢€ S15. Tako Nigiri - Oktopus 5.50€
S6. Avocado Maki 4.90¢ $16. Unagi Nigiri - Aal 5.50€
S7. Kappa Maki - Gurke 4.90€ S17. Tobikko Gunkan- 5.00€
S8. Shinko Maki - Rettich 4.90C Fischrogen

S9. Surimi Maki - 4.90€

Krebsfleischimitat

$10. Paprika Maki - Paprika 4.90€

$20. SAKE AVO : g 7’) 6 CZ_A L /? OLL ab.e k47 9.90€

Lachs, Avocado, Sesammantel o
S21: ALASKA: g =3 9. 90¢
Lachs, Gurke, Philadelphia, Sesammantel
$22: SATO : 11.90€
Thunfisch, Gurke, Lauchzwiebeln, Sriracha Chillisauce, Sesammante ¢ =8 . i
$23: THUNFISCH PAPRIKA : -~ A 11.90€
Thunfisch, Paprika, Philadelphia, Sesammantel &
S24: TEMPURA GARNELE: 11.90€
Frittierte Garnelen, Gurke, Philadelphia, Sesammantel ' | i
$25: GARNELE- LACHS. N 14.90¢
Frittierte Garnelen, Gurke, Philadelphia, Sesam, ummantelt mit Lachs
$26: GARNELEN- AVOCADO: | 13.90€
Frittierte Garnelen, Gurke, Philadelphia, Sesam, ummantelt mit Avocado 9. 90¢
$27: GEKOCHTER LACHS :
Gekochter Lachs, Avocado, Rucola, Sesammantel
$28: CALIFORNIA: 9.90€
Surimi, Gurke Avocado, Philadelphia, Tobikko
$29: GEMUSE PHILADELPHIA : 9.90€
Rucola, Avocado, Gurke, Philadelphia, Sesammantel
$30: KAWASAKI : 12.90¢€
Avocado, Gurke, Rucola, Philadelphia, ummantelt mit Lachs
$31: NAGASAKI : 14.90¢
Lachs, Avocado, Gurke, Rucola, Philadelphia, flambierten Lachs mit Teriyakisauce
$32: MIKASA: 14.90€
Avocado, Gurke, Philadelphia, Rucola,ummantelt mit Lachs und Thunfisch.
S33:CRAZY TUNA: 15. 90€

Thunfisch, Paprika, Gurke, Philadelphia, Lauchzwiebeln, flambierten Thunfisch
mit Teriyakisauce
S34: Chicken, Gurke, Philadelphia, Sesammantel. 10.90C

INSTOE-OUT TEMPURA RO s

Crispy Inside-Out Rolls mit Frischkase

S40 Veggie mit Sesam. 8.90€. S43. Gebraten Hahchenfleisch, Gurke 11.90€
S41. Lachs, Avocado 11.90€. S44. Knuspriges Enterfleisch, Gurke 11.90€
S42. Thunfisch, Zwiebel, 12.90€ S45. Garnelen, Avocado und Gurke 12.90€

und Chili soRRe.



SASHIMT

16 Inside-Out-Rolls mit Lachs, Avocado, Garnelen und Gurke | 16 Nigiri mit Lachs,
Thunfisch, Flussaal und Garnelen | 8 Sashimi | 3 Kaviar - Rolls |
6 Crispy gebackene Maki mit Lachs | 8 Inside-Out mit Garnelen Tempura

S50. SAKE SASHIMI : Lachs - 5 Stuck 12.90€
S51. TEKKA SASHIMI: Thunfisch - 5 Stuck 14.90€
S52. SAKE TO TEKKA: 3 Stuck Lachs - 2 Stuck Thunfisch 13.90€
TEMPURA TUTO MAKI (Gebaockeres)
a,b,e,k,1,4,7
S60: VEGGIE CRUNCHY FUTOMAKI : 8.90€
Avocado, Paprika, Rucola, Gurke, Philadelphia, Mango.
S61: SAKE CRUNCHY ROLLS: 10.90€
Lachs, Rucola, Avocado, Philadelphia
$62: FUTO SAKE 10.90€
Gekochte Lachs, Rucola, Avocado, Philadelphia
$63: TUNA CRUNCHY ROLLS: 11.90€
Gurke, Thunfisch, Rucola, Lauchzwiebeln, Sriracha Chillisauce
S64: FUTO TUNA: 11.90€
Gurke, Gekochter Thunfisch, Rucola, Lauchzwiebeln, Sriracha Chillisauce
S65: CHICKEN: 10.90€
Gebraten Hahnchenfleisch , Gurke und Frischkase. '
S66: ENTE: 11.90€
Knuspriges Entefleisch, Gurke und Frischkase.
S67: GARNELEN: 11.90€
Garnelen, Philadelphia, Rucola, Gurke, Sesammanten
S68: SURIMI.
Surimi, Gurke, Avocado,Sesammantel. 9.90€
h/‘ 6 N M ; a,b,e,k,1,4,7 ’
SM1. Vegetarisch 13.90€
3 Maki Avocado, 3 Maki Gurke, 8 California
vy
SM2. 6xMaki mit Lachs & Gurke | 8xInside-Out Rolls mit Lachs & Avocado ” 18.90¢€
3x Nigiri mit Lachs, Aaal, Avocado
SM3. 6x Maki mit Lachs - 8x Inside-Out-Rolls mit Lachs, Gurke und Avocado 15.90€
SM4. 6x Nigiri mit Lachs, Thunfisch und Garnelen | 8x Inside-Out-Rolls mit Lachs, 20.90€
Gurken und Avocado | 12x Maki mit Lachs, Thunfisch, Avocado und Paprika
SM5. 24 Maki mit Lachs, Thunfisch, Avocado und Paprika | 55.90€
8 Inside-Out-Rolls mit Lachs, Avocado, Garnelen und Gurken | 8 Nigiri mit Lachs,
Thunfisch, Garnelen und Flussaal |6 Crispy gebackene Sushi Maki Rolle mit Lachs
SM6. 16 Inside-Out-Rolls mit Lachs, Avocado, Garnelen und Gurken | 10 Nigiri mit Lachs, 59 90€
Thunfisch, Flussaal und Garnelen | 24 Maki mit Lachs, Thunfisch, Avocado,
eingelegter Rettich und Paprika | 8 Crispy gebackene Inside-Out mit Lachs.
SM7. 36 Maki mit Lachs, Tunfisch, Avocado, eingelegter Rettich, Gurke und Paprika | 89.90€



Soju Getvénke

Ein in traditioneller koreanischer
Schnaps, der typischerweise aus
Reis oder anderen. Getreidesorten
destilliert wird und einen milden,

leicht suRen Geschmack hat.
10-20 % Vol.

350 ml - 8,90 €
Makgeolli ein naturtriibes alkoholisches Getrank aus Sudkorea
£ mit einem Alkoholgehalt von etwa 6 Vol %. Es wird aus

milchig-weifld und hat einen milden, leicht sauerlichen,
sufRen Geschmack

6% vol

200 ml - 4,80 €
750 mil - 13,80 €
... Japanischer Whisky
[ |  Suntory TOKI
f LLaSs &
== 43 % Vol.
SuRkartoffel- el
Shochu 40 ml - 5,90 €
Kurokirishima 80 ml-11,90 €
.
25 % Vol.
50 ml -5,90 €

150 ml - 12,90 €

g KOOKSOONDANG
Myungjak Bokbunja

']

' 1]

!

- -
..
¥ |
T

19.6%

Ty - z%- 40ml - 5.90€
: u_:l i i
" KOOKSOONDANG ot
. Plum Wein 1 | = fff
é"FJﬁ 4 . N 7.
L h.k GEUMSAN Ginseng -

w 100ml - 5.90 € ¢ ) Likor 2%

40ml - 5.90 €



Getvénke-Acic S rrezial

Mangosalft 0251 5,90¢ ‘Traubengetrink 0,251 4,90€
Guavensalt 0,251.  5,90¢ Aloe Vera Getranke 0251 4,90€
Lvcheesalt 0251 5,90€ T otte Mikis 0,251.4,90€

Birne Getrinke o251 5,90€ Erfrischungsgetrink mit Milch

. ) und Joghurtgeschmack
Demi Soda Drinko.z2si. 5,90€
LLemon_ Apple Peach

Alkotolfreie Getrénke

Coca Cola 0331 4.30€ Raucll: Flruschl:séifte
AdUCI 41S dSCNnorie
Cocacola-Zero 0.33L. 4.30€
. Orangensaft 0.2L  3.70€C
Mezzo Mix 0.331. 4.30€ 04L  1.90€
Fanta 0331 4.30€ Aplelsalt 021 3 70¢
Sprite 0.33L  4.30€ : Rhabarber 0.2L, %ggg
. 0.41. )

Aqua M()I'elll 0.251. 3.90€ Maracujasaft 0.21., %:g?)%

Stilles - Sprudel . 0.4  4.90€
feol 0.1 7.90€ Godberg

ce'lea > 0.21.  3.90€

0.331.  4.30€ Ginger Ale

Lemon - Peach Bitter Lemon 0.21. 3.90€
Homemade Listee 04L  5.90€ Tonic Warte 0.21.  3.90€
Bionade 1,30¢€ Malzbier 0.33L 4.30€
Litschi, Holunder, Ingwer Orange
Bio Mate Limette, Bio Mate Plirsich

Hec]ge Getrvénke

Kinnchen Tee  4.90¢ Cale 3.80€
Jasmin Tee Gruner Tee ESp resso 2.90C

Espresso Macchiato 3.30¢

Ingwer Tee Korea Gersten Tee
Doppelter Espresso 4.50€
BBQ Tee 5.90€ PPer P
Capuccino

Frische Pfefferminzblitter, I.atte Macchiato

Ingwer, lemon )

(8




LER

B1. Koreanisches Bier 0,33L
B2. PULLEKEN Hell vom Fass 0,3L
0,5L

B3. VELTINS Pilsener 0,33L
B4. VELTINS Pilsener .ikoholfrei 0,33L
B5. MAISELS WEIRE a. Original 051
b. Dunkel 0:5L

c. Kristall 0,5L

d. Alkoholfrei 0,5L

5,90€
4,90€

5,90€
4,90€
4,90€

5,90€

5,90€
5,90€
5,90€

APERITITS /I ONGTORINKS

A1. SEOUL SPRITZ
A2. LILLET WILD BERRY

A3. K-BBQ- SPRITZ
A4. APEROL LYCHEE
A5. LIMONCELLO SPRITZ Zzitronenlikér Prosecco

A6. K-BBQ- SPRITZ
A7. BACARDI COLA

A8. GIN TONIC
A9. CAMPARI Soda

Yuzu, Prosecco ,Lychee, 0.2L

LILLET, Beeren, Wildberry 0.2L

Aperol,Prosecco 0.2L

Aperol,Prosecco, Lycheesaft = 0.2L

Ramazzotti Arancia, Prosec
(alcohol-free)
Bacadi, cola 0.2L

Gin,Tonic, Zitronenzese-ste:?én‘

q& 0.2L

Campari, soda oder orange 0.2L

/Orange
A10. WODKA LEMON/ Wodka, bitter lemon, 0.2L
limette oder orange
ORANGE

8.90€
8.90€

8.90€
8.90€

8.90€
8.90€

8.90€
8.90€

8.90€

8.90€

SCHNAPS / KURZE

S$S1. CHIVAS 18 2c 3.90€ S4. WODKA - 2c  2.90€

S2. HENNESSY 2c 3.90¢€ S5.JAGERMEISTER 2c  2.90¢€

S3.JACK DANIEL'S 2c  2.90€ S6. OUZO 2cl  2.90€
S7.Amaro Ramazzotti 2cl 2.90€



rPROSeECCO

P1.Scavi & Ray Prosecco Rosé 0.1L 6.50€
P2.Scavi & Ray Spumante Prosecco 0.75L 37.50€

ROSE WEIN
._

1.Rosé Estandon (Lumiere de Provence)

i 38 0.2L 9.50€
Frankreich i
' 0.75L 28€
WEIS'S WEIN

2. Riesling Rheingau Feinherb. Deutschland 0.2L 7.50€
0.75L 22€

3. Pinot Grigio Giarola Trocken Italien  o0.2L 8.90€
0.75L 26€

4. Grauburgunder Trocken Deutschland 0.2L 7.90€
0.75L 23€

ROT WEIN

5. Rioja tinto Crianza. Trocken- Spain

6. Primitivo

Trocken - Italien

7. Merlot

Trocken - France

8. Regent Auslese Kreuznacher

Trocken/ Edelsuss - Deutschland

0.2L
0.75L
0.2L
0.75L

0.2L

0.75L

0.2L
0.75L

8.90€
26€

8.90€
26€

8.90€
26€
8.90€
26€



COCKTAILES

C1. SPARKLING Yuzu, 8.50€

Yuzu , Prosecco

C2. MOJITO 9.90€
Zitronensaft, Zuckersirup, koreanische Soju, soda, Minzblatter
C3. SEOUL NEGRONI 9.90€

Martini Rosso, Shochu, Campari

C4. SOJU CAIPRINHA

Koreanische Soju, Lime, brauner Zucker

C5. CLOVER CLUB

Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Himbeeren

C6.Pina COLADA (alcohol-free cocktails) | 7.90€

Ananassaft, Kokosmilch, Ananasscheibe




SOMMER Getrénke

(alcohol-free 500ml)

F1-RAINBOW TEE

Tee, Fructose, Frische Limetten

F2. MARACUJA LIME TEE

Tee, Fructose, Frische Orangen

F3. ORANGE LEMON TEE

Tee, Fructose, Frische Limetten - Orangen

5,90€

5,90€

5,90€

F4. LEMON ICE TEE 5,90€

Tee, Fructose, Frische Limetten

F5. BERRY MIX 5,90€

Tee, Fructose, Frische Beeren

F6. LYCHEE LIME TEE.

Tee, Fructose, Frische Lychee, Limetten

5,90€

F7. FRUITY PEA TEE.

Tee, Fructose, Frische Pfisisch, Limetten

5,90€

F8. BLUEBERRY LIME TEE. 5,90€

Tee, Fructose, Frische Beeren, Limetten

F10. ORIGINAL Milchtee. 5,90€  F20. PFIRSICH SODA  5,90€

F11. MANGO Milchtee 590¢ F21. MANGO SODA 5,90€

: F22. MARACUJA SODA 5,90€
F12. HONIGMELONEN Milchtee 5,90€

] F23. LYCHEE SODA 5,90€
F13. STAWBERRY Milchtee 5,90€

F24. ERDBEER SODA 5,90€

F25. BLAUBEER SODA  5,90€

F26. HONIGMELONEN SODA
5,90€

o)liuitec]

é



	K-BBQ  Büffet Angebot
	⁠Essen und genießen Sie, so viel wie Sie möchten  Unser exklusives Angebot (ab 2 Personen):
	All-you-can-eat BBQ: Nur 49 € pro Person.
	Kombi-Paket (BBQ & Hotpot): Nur 69 € pro Person.
	Kinder-Special: Kinder unter 5 Jahren essen kostenlos,
	bis 10 Jahre zum halben Preis.
	Sichern Sie sich jetzt Ihren Platz –  wir freuen uns auf Ihren Besuch!


	Vorspeisen
	KOREANISCHE SPEZIALITÄTEN.            Menü ab 2personen
	2 Spieße
	5st.

	19€
	40.  Iberico Nackenfleisch
	(Extrem scharf )


	LAMM
	11.90€
	37.90€

	Spezialitäten
	EXTRA
	113 Soße
	K3. Samgak kimbap
	a, Hünerfleich gekocht  b. Lachs gekocht - Tobico c. Gekocht Thunfisch - Tobico

	Lycheesaft
	Birne Getränke
	0.4L

	S1. CHIVAS 18
	0.2L
	0.2L

	C3. SEOUL NEGRONI
	F4. LEMON ICE TEE


